Tinas sas till friterad fisk Kategori: Saser och dressingar

e 2 st aggulor

e 1 msk fransk senap
e 2 dlolja

e 5 st vitloksklyftor

e 3 st ansjovisfileer

e 1 dl creme fraiche

e 3/4 dl dill

e salt och svartpeppar

Rosta skalade vitloksklyftor i lite olja tills de ar gyllenbruna.

Hacka vitloksklyftorna och ansjovisen.

Blanda aggulor och senap.

Droppa ner oljan lite i taget, vispa hela tiden.

R&r ner vitlok, finhackad ansjovis, creme fraiche och grovhackad dill, smaksatt med
salt och svartpeppar.




